
ไกผัดแหง

วัตถุดิบ วิธีทำ

800 กรัม ไกตมสุก (เลาะเนื ้อ) ฉีกเปนชิ ้นขนาดพอคำ

1 ชอนโตะ ซอสปรุงอาหารแม็กกี ้  สูตรผัดกลมกลอม

2 ชอนโตะ ซอสหอยนางรมแม็กกี ้

5 ชิ ้น เห็ดหอมแหงแชน้ำพอนิ ่ม หั ่นเปนเสน

2 ชอนโตะ กระเทียมสับหยาบ

50 กรัม ถั ่วงอก (เด็ดหาง)

2 เม็ด พริกชี ้ฟาสีแดงหั ่นแฉลบ

3 ชอนโตะ ตนหอมหั ่นเปนทอนยาว 1 ½ นิ ้ว

0.5 ชอนชา น้ำตาลทราย

0.25 ชอนชา พริกไทยปน

3 ชอนโตะ น้ำมันพืช

1. ใสน้ำมันพืชลงในกระทะตั ้งไฟ นำเห็ดหอมและไกลงไปคั ่วดวยไฟแรง ใหพอเหลือง

ใสกระเทียมลงไปผัดพอมีกลิ ่นหอม

2. ปรุงรสดวยแม็กกี ้ซอสปรุงอาหารสูตรผัดกลมกลอม (ฝาเหลือง) และซอสหอยนางรม

ตราแม็กกี ้  น้ำตาลทราย และพริกไทยปน ตามดวย ถั ่วงอก ตนหอม พริกชี ้ฟาแดง

ผัดใหเข ากันอีกครั ้งดวยไฟแรง ยกลง จัดไกผัดแหงใสจานพรอมรับประทานขณะรอน

ขอมูลทางโภชนาการ

คารโบไฮเดรต 2.68 กรัม

พลังงาน 98.99 kcal

ไขมัน 5.73 กรัม

โปรตีน 9.69 กรัม

14 นาที

15 ที ่
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